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SE PERFECTIONNER EN PATISSERIE DE

RESTAURATION (POUR CUISINIERS)

OBJECTIFS

Acquérir des compétences
professionnelles pour confectionner,
dans le respect des régles d'hygiéne et
de sécurité, des chefs d'ceuvre dans le
domaine de la patisserie.

CONTENU

Technologie : les termes techniques,
les matériels, les produits de base, les
autres matiéres sucrantes, les produits
de base sur le cacao, les différentes
utilisations des pates.

Travaux pratiques : mille-feuille, pate a
choux, Paris Brest, St Honoré, creme
mousseline, feuilletage, réalisation d'un
ambassadeur, viennoiseries, la glace,
la confiserie...

PUBLICS
Tout public

PRE-REQUIS

Expérience significative dans le secteur
(au moins 3 ans)

ou dipléme de niveau 3

DELAI D'ACCES

Cloture des inscriptions un mois avant
le début de formation.

MODALITES D’ADMISSION
Aprés entretien

MODALITES PEDAGOGIQUES
Formation individualisée accompagnée

MODALITES D’EVALUATION

Dispositif d'appréciation des résultats
prévu par le Greta

VALIDATION
Attestation de fin de formation

SERVICES VALIDEURS

Le Greta remet une attestation de
formation

TARIF
2430 €

Une solution de financement existe pour
chaque situation. Nous consulter pour un
conseil.

MODALITES DE FINANCEMENT
Financement individuel

Fonds publics, France Travail ou Région,

sous réserve d'éligibilité

Plan de développement des compétences

ProA

ACCESSIBILITE

Un référent handicap est disponible pour
étudier les conditions d'accés a la formation.
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DUREE INDICATIVE

162 heures
(durée ajustable selon votre
situation : nous consulter).

DATES DE SESSIONS
Nous consulter

LIEUX DE FORMATION

GRETA Ardéche Dréme

Lycée Hotelier de 'Hermitage
40 rue Jean Monnet

26600 TAIN L'HERMITAGE

CONTACT

047582 3790
contact@greta-ardechedrome.fr

INDICATEURS DE
RESULTATS

Cette formation n'ayant pas été
dispensée en 2025, aucun
indicateur de performance n’est
disponible a ce jour.

Les données seront publiées des
la prochaine session réalisée.
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Nos conditions générales de vente sont disponibles sur notre site internet, en bas de la page d’accueil.

LES SITES DE FORMATION DU GRETA ARDECHE DROME

ANNONAY - AUBENAS - CHOMERAC - CREST - CRUAS - DIE — LARGENTIERE - MONTELIMAR - NYONS - PIERRELATTE -
PRIVAS - ROMANS-SUR-ISERE - TAIN L’HERMITAGE - THUEYTS - TOURNON-SUR-RHONE - VALENCE - VALS-LES-BAINS

greta-ardechedrome.fr
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